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PUTTING LABELLING LEGISLATION INTO
PRACTICE

Mc Cain example
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One World, one Fry

 McCain is the largest French Fries company in
the World

e About one In every three French Fries
consumed today Is produced by McCain
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McCain: a Family Business

 McCain brothers (Harrison and Wallace) of Florenceville
(New Brunswick, Canada) launch in 1957, a new family
enterprise.

30 employees produce about 750 kg/hour of frozen
French fries.

e 1Stinternational investment in England in 1968.
 The Netherlands: 1972; France: 1981, Belgium 1986.
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Mc Cain today

 More than 20 000 employees
o About 55 production facilities on 6 continents

« 30 potato processing plants produce about 500 tons
/hour

 Alarge range of products: potato based products,
pizzas, ready meals, vegetables, appetisers and even

transport
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McCain Continental Europe Overview
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Continental Europe Region
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Why an European Regulation is useful?




Retall Market: some clusters
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Food Service: a packaging with 28 languages
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POTATO WEDGES SKIN-OFF

Nat weight - Poids nat - Peso neto -
Pesonetto- Paso liquido - Netmgmcn( .
Fillmenge - Masa netto - Hmotnost -
Netiovaegt + Nettovakd « Netiovikt -+
Neto pasha - Neto tefina - Nettopaino -
KoBapé Pdpog - Heto rerno - Greutate
neta - Nato tefina - Hero - maca -
Hmotnost' - Netté tdmag - Nato teina -
Neto masa + Netokaal + Meto svars »
Grynoji masé - gibeall {340
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Legal name of the product, address...: a part per language

_Ingredients: Potatoes, vegetable oil. Not prepared with peanut oil. ' GB |
.00 Kmg-eHrections: HY: Prebes e 5°C. Cook 1/2 basket of product for approx. 3 minutes. SHALLOW FRY:

Preheat a little bit of oil on medium heat. Cook the product until golden Yellnw and crisp, turning frequently. OVEN: Preheat the conventional

oven to 225°C (200°C for fan assisted oven). Spread the product in one layer on a baking tray and put the tray in the middle of the oven.

Cook the product for 20 to 25 minutes. Turn the product after approx. 14 minutes. COMBI STEAMER: Preheat the oven to 190°C. Cook the
product for 10 to 15 minutes. For best results, cook from frozen state using recommended time and temperature. Always cook until golden
ellow colour and crisp. Do not overcook. When cooking small amounts, reduce cooking time.

Pommes campagnardes sans peau. Préfrites et surgelées. Ingrédients: Pommes de terre, huile vegétale. Non préparé a

I’huile d"arachide. Instructions de préparation: FRITEUSE: Prechauffer I'huile de friture & 175°C. Cuire 1,/2 panier de produit pendant

environ 3 min. POELE: Préchauffer un petit peu d’huile a feu doux. Cuire jusqu’a obtention d'un produit jaune doré et croustillant, en mélangeant

frequemment. FOUR: Préchauffer le four conventionnel a4 225°C (200°C pour un four un chaleur tournante). Etaler le produit en une seule

couche sur une plague de cuisson et enfourner celle-ci a mi-hauteur. Cuire le produit pendant 20 4 25 min. Retourner le produit aprés 14 min.

FOUR VAPEUR: Prechauffer le four a 190°C. Cuire le produit pendant 10 & 15 min. Pour optimiser la qualite de ce produit, nous vous

recommandons de respecter le mode de préparation indigue et dutiliser e produit en I'etat surgelé. Cuire jusqu'a obtention d’un produit

jaune doré elcredstttart 00T 1a preparation de petites quantites, adapter [e temps de COrssoTT

Potr de plus amples informations, veuillez contacter: McCain Alimentaire SAS, BP 39, ZI, 62440 Harnes - FRA
ain Foods Belgium NV - Nijverheidsstraat 2 - 2280 Grobbendonk - BELGIUM

Gajos de patata pret-tgredientes-Bataiac _aceiie vegetal No os ace-eoirs Fde cacahuete. E
Modo de preparacion: FREIDORA: Precalentar el aceite a 17/5°C. Freir 1/2 cesta de producto durante 3 minutos
aproximadamente. SARTEN: Precalentar un poco de aceite en la sartén a fuego medio. Freir el producto hasta que esté dorado y crujiente,
remover frecuentemente. HORNO: Precalentar el horno a 225°C (200°C Ipara horno asistido por ventilacion). Disponer las patatas sobre la
bandeja del horno en una sola capa y colocar la bandeja en el medio del horno. Cocinar el producto de 20 a 25 minutos. Remover el producto
gasados unos 14 minutos aproximadamente. COMBI STEAMER: Precalentar el horno a 190°C. Cocinar el producto de 10 a 15 minutos.

ara obtener un mejor resultado cocinar el producto cuando esté congelado, respetando el tiempo y la temperatura recomendados. Cocinar el
producto hasta que esté dorado y crujiente. No cocinar mas del tiempo indicado. Cuando se cocinen cantidades pequefias reducir el tiempo de
preparacion. Para informacion adicional, por favor contactar con: McCain Espaiia SA, Serrano, 240, 28016 Madrid - ESPANA
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Cooking Instructions: some pictos

3 min 175°C iﬁ 20-25 min 225°C @ 10-15 min 190°C
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Origin of the product: some coding system

Produced in EU - Produit en UE - Producido en la UE - Prodotto nella CE - Produzido na UE - Geproduceerd in de EU - Produziert in der EU -
Wyprodukowano w UE + Vyrobeno v EU + Producereti EU + Produserti EU + Producerati EU + Prodhuar né BE + Proizvedeno u EU - Valmistettu
EU - MAPATETAIZTHN E.E - lNpownzeenero B EC - Produs in UE - Proizvedeno u EU - lpon3eepedo eo EY - Vyrobenév EU - Készilt az EU-ban

el dady) Fl)

+ Proizvedeno u EU - Proizvedeno v EU - Toodetud EL « RaZots ES - Pagaminta ES -

From Holland + De Hollande « De Holanda - Dall’Olanda + Origem : Holanda + Uit Nederland + Aus Holland - Z Holandii »

Z Holandska « FraHolland « FraHolland + Fran Holland + Nga Holanda + |1z Holandije + Hollannista « AMNO OAAANAIA - OT
XonaHgaua - Din Olanda - 1z Nizozemske - Op Xonanguja + Z Holandska - Szarmazéasi hely: Hollandia - iz Holandije - |z

Nizozemske + Hollandist - No Holandes - i5 Olandijos - 1l gA (ya

Gyarto: McCain Foods Holland BV - Siriusdreef 2 - 2132 WT Hoofddorp - The Netherlands

From France - De France + De Francia + Dalla Francia + Origem : Franca « Uit Frankrijk + Aus Frankreich + Z Francji +Z
Francie « Fra Frankrig « Fra Frankrike « Fran Fankrike - Nga Franca + |z Francuske - Ranskasta » AMO FAAAIA - OT

®paHuma « Din Franta + Iz Francuske « Oa ®paHumja « Z Francuzska « Szarmazasi hely: Franciaorszag + iz Francuske -
Iz Francije - Prantsusmaalt -+ No Francijas - i5 Prancizijos - L

Gyartd: McCain Alimentaire SAS - BP 39 - 62440 Harnes - France u‘

From Belgium -« De Belgique + De Bélgica - Dal Belgio « Origem : Belgica - Uit Belgié - Aus Belgien - Z Belgii - Z Belgle
* Fra Belgien - Fra Belgia +_Fran Belgien + Nga Belgjika - |z Belgije - Belgiasta - Al10 BEAQ + Ot benrua + Din Belg -
E?elgue On benruja - Z Belgicka - Szarmazasi hely: Belgium - iz Belgije » Z Belgije - Belgiast + No Beldgijas -« i%
elgijos -+ Bl ¢
Gyartd: McCain Foods Belgium NV - Nijverheidsstraat 2 - 2280 Grobbendonk - Belgium e

From Poland + De Pologne « De Polonia + Dalla polonia « Produzido na Polénia « Uit Polen « Aus Polen « z Polski «
Vyrobeno v Polsku + Fra Polen - Fra Polen - Fran Polen - Nga Polonia - |z Poljske - Valmistettu Puoclassa + A0 MNMOAQNIA
« Ot lNMonwa - Din Polonia - Iz Poljske - Op lNoncka - Z POLSKA - Szarmazasi hely: Lengyelorszag - iz Poljske - iz
Poljske » Poolast + No Polijas ¢ 18 Lenkijos - All g (pa
Gyarto: McCain Poland Sp. z 0.0., Chociwel 25, 57-100 Strzelin - POLAND
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Other mentions

Do not refreeze after defrosting « Ne pas recongeler le produit aprés décongélation « No volver a congelar una vez descongelado « |l prodotto,
una volta scongelato, non deve essere ricongelato + Nao voltar a congelar o produto depois de descongelado + Na ontdooiing niet opnieuw
invriezen + Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren + Produkt gteboko mrozon f{ Chroni¢ przed rozmrozeniem. Produkt rozmrozony nie
kwalifikuje sig do ponownego zamrozenia. « Po rozmrazeni znovu nezmrazune « Ma ikke genindfryses efter optening « Ma ikke fryses ned pa nytt
etter opptining + Bor inte frysas efter upptining - Mos e ngrini né rast se e keni shkriré njé heré + Jednom odmrznut proizvod ponovo ne smrzavati
+ Sulanutta tuotetta ei saa jalleenpakastaa - Mnv emavaOyete npoldv now xel anopuyBel - He 3ampa3:maHTe NpoAYKTa OTHOBO, CNef, Kato
BeJHBH Beuye CTe ro paimpazunu - Dupa dezghetare nu recongelati- Odmrznuti proizvod ne zamrzavajte ponovo - He EaMDEHy’BalTE ro
NPOW3BOAOT NOBTOPHO OTKAKD eHALL CTe ro oamp3Hane « Po rozmrazeni u nezmrazujte «+ Ha kiolvadt ne fagyassza le djra! - Odmrznutog ne
zamrzavajte ponovo « Odmrznjenega ne zamrzujte ponovno + Kui toode on sulanud, drge uuesti kilmutage - Péc atkaus&sanas - nesasaldéet! -

Atitirpinus pakartotinai neuz&aldyti - Ol sl day il il ) ade Cangy,

Net weight «+ Poids net + Peso neto
Peso netto * Peso liquido < Nettogewicht
Fullmenge * Masa netto * Hmotnost
Nettoveegt + Nettovekt + Nettovikt
Neto pesha « Neto teZina < Nettopaino -
KaBapo Bapog * Heto Terno + Greutate
neta +« Neto teZina * Heto - mMmaca -
Hmotnost’' « Nettd tomeg + Neto tezina -
Neto masa * Netokaal - Netu svars -
Grynoji mase * Sl ol

25009 e




The problems we met

e Essentially in the new member states:
— Hungary, Czech Republic, Poland
— Suppression of some specifities

— Acknowledge of the European regulation by the local
Authorities

- A



Some Tools

e Ubifrance
 Aninternal lexique




Yes but

e Labelling rules are the same in all European countries
e But not the « communication » rules




An example: this product sold in Belgium could not be sold
In France
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Nutritional labelling

« Specific difficulties for some families of products:
— The preparation in under end user responsibility
— As much portion sizes as countries

— Same internal rules for all the countries
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3 examples

An Oven product



Purée: preparation with milk; product easy to portion: 4

100g Porzione cotta** % 0 G | .

prodotto surgelatu

* = % Quantita Giornaliera Indicativa (0.G.1.] per un adulto su base di un apporto medio di 2000 kcal.
** = In base alle modalita di preparazione riportate sulla confezione.




Product dedicated to frying: base for calculation:

Equivalent 100g Equivalent a
produit surgelé cuit / 100g préparé en
100g diepgevroren friteuse / van 100g % GDA*
product bereid in de friteuse

“ =% des Repéres Nutritionnels Journaliers (GDA) pour un adulte sur base d'un apport moyen de 2000 keal.
* = 0 van de Dagelijkse Voedingsrichtlijn (GDA) voor een volwassene op basis van een gemiddelde behoefte van 2000 kcal.




Conclusions

One European Regulation
= same regulation for 28 countries

= same rules for 28 countries
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